ENSALADAS - CAJIATHI

1. Ensalada de la huerta con ventresca de atun confitada
CasiaT U3 CBEeXUX OBOLLEH C IJIa3UPOBaHHbIM TYHLOM
12,70 €

2. Ensalada con jamoén de pato, frutos secos y vinagreta de frambuesa
Cas1aT U3 yTMHOT0 OKOPOKA € CyX0ppPyKTaMH U MaJIMHOBOM 3aNpaBKoO#
12,90 €

3. Ensalada con corte de mousse de foie, virutas de parmesano y tostaditas
CajiaT M3 yTMHOTO NalITeTa C MapMe3aHCKUM ChIPOM M IrPeHKaMu
11,90 €

4. Rascacielos de tomate y mozzarella con salsa olivada
Canart M3 cJ1I0eK NIOMUJ0POB M MOLiapesijibl C 0JIMBKOBOW NPUIIPABOM
11,50 €

5. Ensalada Els Peixaters con gulas, gambas y vinagreta de mostaza antigua
Canar «Els-Peixaters» u3 yrpeil 1 KpeBeTOK C TOPYMYHOM 3aIpaBKOH MO
CTapUHHOMY peLenTy
13,20 €

6. Ensalada con queso de cabra gratinado y vinagreta de miel
Canart c 3an1e4éHbIM KO3bUM ChHIPOM U Me0BOH 3allpaBKOH
12,50 €

7. Ensalada de milhojas de bacalao con salsa olivada
CajiaT U3 CJI0€K BSAJIEHOM TPEeCKHU C 0OJIMBKOBOM NPUIIPAaBOM
11,90 €



ENTRANTES FRIOS - XOJ/IOJHBIE 3AKYCKHU

1. Carpaccio de salmo6n y bacalao con alcaparras y virutas de queso de cabra
Kapnauyuyo 13 nococsa u BANEHON TPEeCKU C Kanepcamu N Ko3bum
CbIpOM
14,90 €

2. Carpaccio de buey con alcaparras, virutas de parmesano y vinagreta de mostaza
antigua
Kapnayyo 13 roeaxbero Maca ¢ Kanepcamu, napmMe3aHCKUM CbIpOM U
ropuymMyHoOMn 3anpaBkou No CTApUHHOMY peuenTy
14,90 €

3. Carpaccio de atiin rojo con queso de cabra caramelizado y salsa olivada
Kapnayyo 13 KpacHOro TyHua ¢ KapamMesau3upoBaHHbIM KO3bUM
CbIPOM M OJINBKOBOW NPUNpPaBoM
14,90 €

4. Racién de jamén ibérico de bellota
bnioao ¢ nbepunckum xenynésbiM OKOPOKOM
24,50 €

5. Mixto de jamon ibérico con queso manchego
(Plato con racién de jamon ibérico y queso manchego)
bniopo ¢ nopunen nbepnnckoro oKOpoka U 1aMaH4YCKoOro cbipa
19,90 €

6. Ostron francés (6 unidades)
dpaHuy3ckue ycTpuubl (6 WTYK)
16,90 €

7. Surtido de ibéricos
bnoao u3 pa3HbiX COPTOB MbEepUNCKOro oKopoka
24,50 €

8. Gazpacho andaluz con dados de queso feta y tomate confitado (Solo en verano)
Facnayyo no-aHAany3cku ¢ KybMkaMmum rpeyeckoro cbipa cgerta u
rnasMpoBaHHbIMN NOMUAOPAMU
(TonbKo B IeTHUN Ce30H)

11,90 €

9. Salmorejo con crudités, virutas de jamoén ibérico y tomate confitado
(Solo en verano)
XoNnoAHbIN Cyn NOo-aHAany3Cku € CbipbiIMU OBOLWAMU, UOEPUNCKUM
OKOPOKOM U rna3supoBaHHbIMU NOMUa0opamMm
(Tonbko B NeTHUWN ce30H)
11,90 €



ENTRANTES CALIENTES - TOPAYUE 3AKYCKH

1. Sopa de pescado con arroz y almejas
PbIGHBIN Cyn € pucom 1 BeHepuaamu
14,50 €

2. Espaguetis con ajitos, gambas, parmesano y un toque de guindilla
CnareTTu C YeCHOKOM, KpeBeTKaMun, NnapMe3aHCKNUM CbIPOM U NErkKuM
BKYCOM nepua uyumnam
12,90 €

3. Provoleta con jamoén ibérico, anchoas o salmén ahumado
(Con aceite de tres pimientas y orégano)
Cblp npoBoneTa ¢ U6ePUNCKUM OKOPOKOM U aHUOyCaMU MU
KOM4Y€E€HbIM NOCOCEM
(c coycom n3 Tpex BUA0B nepua u operaHo)
12,90 €

4. Huevos estrellados con gulas o jamén sobre patatas paja
AnyHnUa-rnasyHba C yrpaMu UM C OKOPOKOM U KaptodenbHOMn
COJIOMKOW
12,90 €

5. Almejas a la plancha o a la marinera
BeHepuabl Ha rpuse nanm NO-MopALKHN
16,90 €

6. Mejillones de roca al vapor o a la marinera
Mutununabl Ha napy Uan NO-MOPALKU
10,50 €

7. Chipirones salteados con habitas baby
)XapeHble KanbMapbl € 3eNIéHbIMU 606aMu
14,20€

8. Chipirones salteados con girgoles
XapeHble KanbMapbl C BELWWEHKAMU
13,90 €

9. Navajas a la plancha
Mopckue yepeHKU Ha rpune
16,50 €

10. Platillo de judias pintas con navajas
bniopo u3 Typeuknx 60608 U MOPCKMX YEPEHKOB
16,90 €
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11. Platillo de garbanzos con frutos del mar
bnioao U3 TypeuKoro ropoxa u MOpenpoayKkToB
15,90 €

12. Cocochas de bacalao a la marinera o a la bilbaina
LLlékn Tpecku Nno-MoOpALKU Unu no peuenty us bunobao
17,90 €



ARROCES Y FIDEUAS - PUC U BEPMUIIIEJ/Ib

1. Arroz caldoso de bogavante
bnioao u3 puca c EBponeickum omapom
24,90 €

2. Paella de bogavante y marisco
Ma3nbsa c EBponeMckuM oMapoM U MopenpoayKTamMu
26,90 €

3. Paella mixta valenciana
Ma3nba No-BaJIeHCUNCKHN
18,20 €

4. Arroz Peixaters (Paella con dos porciones de pescado del dia)
Puc «Peixaters» (lMa3nbsa ¢ AByMA nopunsaMU pbibbl CBeXero ynoBa)
19,00 €

5. Arroz verde meloso con cocochas
3enéHbln KpeMOoBbIN PUC CO WEeKAMU Mepiy3bl UWIN TPEeCKU
22,00 €

6. Paella de marisco
Masnba c MOpenpoayKTamMmn
18,50 €

7. Caldereta de bogavante
bniopo u3 EBponenckoro omapa
29,00 €

8. Risotto de bacalao y pimientos del piquillo
P130TTO C TpeCKOM N KpPaCHbIM NeYEHbIM MAPUHOBAHHbIM NMepLeM
19,70 €

9. Arroz caldoso con gamba roja de Palamos o con cigala de playa
bnioao n3 puca ¢ KpacHom KpeseTkoun u3 Manamoca unum c
HopBeXXckum omapom
22,50 €

10. Paella de verduras y bacalao
Ma3nba c oBOWAMM U TPECKON
18,50 €



11. Arroz negro con sepia estofada y alioli
YEpHbIN pUC C TYLWEHOMW KapaKaTuuen v NpunpaBon aibuonmn
18,20 €

12. Paella de verduras
Ma’nba c oBow,ammn
15,90 €

13. Fideua marinera con chipirones y alioli
BepMuwenb No-MoOpALKM C KaJibMapamMu U NpUNpaBon aabunonu
16,90 €



CARNES - MACO

1. Entrecot de Girona a la plancha (350 g) con salsa a elegir entre roquefort,
gorgonzola, pimienta verde o mostaza antigua
AHTpekoT u3 XXupoHbl Ha rpune (350 r) c coycom Ha Bbl6bop: coyc
pokedopT, COyC roproHL0Na, 3eJIeHbI COyC WU FOPYNYHbIA COYC NO
CTapuUHHOMY peuLenTy
22,00 €

2. Chuletén de vaca vieja a la plancha (600 g)
OT6MBHAA 13 roeaauHbl Ha rpune (600 r)
37,90 €

3. Costillas de cordero a la plancha
Pé6pbllukK ArHEHKA Ha rpune
19,90 €

4, Magret de pato a la naranja con datiles y ciruelas
YTuHasa rpyaka ¢ anenbCUHOBBIM COYCOM, GUHUKAMMU N CIMBaAMMU
22,90 €

5. Solomillo de cerdo ibérico con reduccién de Pedro Ximénez
dune nbepuinckon cBMHMHLI NoAa, coycom «lMepgpo XnmeHec»
16,90 €

6. Rabo de buey estofado al vino tinto con arroz basmati
CBbbluni XBOCT TYLWWEHHDbIW B KPAaCHOM BMHE C pucoM bacmartum
21,90 €



PESCADOS - PbIBA

1. Lubina salvaje al horno o a la plancha
JlaBpak B A yXOBKe WM Ha rpune
26,90 €

2. Suprema de atiin rojo con sanfaina o a la plancha
duie KPaCHOro TYHIIA C OBOLHBIM pary Wi Ha rpuJe
17,90 €

3. Suquet de bacalao fresco con huevo escalfado
Bu1ro0 U3 TYlIEHOM TPECKHU C NOLUMPOBAHBIM AHULIOM
17,90 €

4. Lubina salvaje a la sal (minimo 2 personas)
JlaBpak B cOJIAHOM MIy6e (MMHUMYM Ha JBe EePCOHBI)
27,90 € Precio por persona - lleHa Ha 0AHY IepCOHY

5. Dorada salvaje al horno o a la plancha
/lopaja B AyXOBKe UJI4 Ha TpuJie
26,90 €

6. Dorada salvaje a la sal (minimo 2 personas)
Jopaja B cosisiHOM my6e (MUHMMYM Ha ABe epPCOHbI)
27,90 € Precio por persona - lleHa Ha 0gHY 1epCOHY

7. Tronco de palangre a la plancha o a la marinera
MepJiy3a KpIOUKOBOTO yJIOBA Ha IPUJIe UJIU MO-MOPALKH
17,90 €

8. Rodaballo al horno o a la plancha
Kam6aJsia B AyXOBKe WJIM HA rpujie
25,90 €

9. Bogavante a la plancha
EBponeiicKkui omap Ha rpuJie
28,00 €

10. Rape al serrallo (con jamén, almendras y patata guisada) o a la plancha
Mopckoii yépT no penenty u3 Ceppasjibo (C OKOpOKOM, MUHAAJIEM U
TyLIEHBIM KapTodeseM) UIH HA rpUjie
22,90 €

11. Fricand6 de rape con girgolas y un toque de canela
Pary u3 Mopckoro 4épra ¢ BEmIeHKaMHM U JIETKUM MPUBKYCOM KOPHUILbI
23,00 €



12. Sardinas frescas a la plancha con espinacas a la catalana
CapAuHBI Ha rPpUJie CO IIMUHATOM MO-KaTaJIOHCKHU
11,90 €

13. Cigalas a la plancha (250 g)
HopBexckue omapsl Ha rpuJie (250 r)
29,00 €

14. Racion de gambas al ajillo
B/1100 13 KpeBeTOK KapeHHBIX B MacJie C YeCHOKOM
19,00 €

15. Parrillada de pescado y marisco
BJ11010 M3 pbIGbI 1 MOPENPOAYKTOB HA rpujie
29,00 €

16. Rodaballo salvaje a la manteca negra
Kam6aJia ¢ Mac/ieHbIM COyCOM M KallepcaMu
25,90 €

17. Lomo de bacalao con sanfaina
Llom de bacalla amb samfaina
duie U3 CHMHHOM YaCTH BAJIEHOM TPECKH C OBOILIHBIM pary
23,90 €

18. Lomo de bacalao con muselina de ajo gratinado
dusie U3 CHMHHOM YaCTH BAJIEHOM TPeCKH 3aneYéHHOM C Y4eCHOYHBIM KPEMOM
23,90 €

19. Bacalao fresco a la plancha con espinacas a la catalana
Tpecka Ha rpuJie co IIMUHATOM MO-KaTaJIOHCKHA
23,90 €

20. Salmonetes frescos a la plancha o al horno
CyJ/ITAaHKM Ha rpuJie WIH B AYXOBKe
14,90 € (Segun temporada) (cor/iacHO ce30HY)

21. Gamba roja de Palamos a plancha (250 g)
KpacHbie kpeBeTku u3 [las1amoca Ha rpuiie (250 r)
29,90 €



22.Suquet de pescado y almejas a la cazuela
BJ11010 M3 TYIIEHBIX BEHEPUJ U PbIGHI
25,90 €

23.Salmon a la plancha con verduras
Jlococh Ha rpuJjie c OBOIIAMHU
17,50 €

24. Tronco de palangre al vapor con mostaza rustica y miel
MepJiy3a KpIOUKOBOTI'0 yJI0Ba Ha Mapy € ropyMieil rpy6oro nomMosia 1 MéJoM
18,20 €

25. Suprema de marrajo con ajos tiernos, habitas baby y gules
dune akysabl c 3y6UMKaAMH Y€CHOKA, 3eJIEHbIMU 606aMH M YTPSIMHA
21,40 €

26. Lenguado con alcaparras
Mopckoii A3bIK C KalepcaMu
21,60
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TAPAS - TAIIAC

1. Anchoas
AHYOYyCBI
Precio por tapa: 10,50 € - Precio por racion: 17,00 €
3akycka: 10,50 € - IMopuus: 17,00 €

2. Pulpo ala gallega
OCbMUHOT NO-Ta/IMCUICKHU
15,50 €

3. Boquerones en vinagre
MapuHOBaHHbIE AaHYO0YChI
Precio por tapa: 7,90 € - Precio por racion: 15,50 €
3akycka: 7,90 € - Ilopuus: 15,50 €

4.Jamon ibérico de bellota
N6epuiicKuil xKeryAEBbIN OKOPOK
Precio por tapa: 14,90 € - Precio por racion: 24,50 €
3akycka: 14,90 € - IMopuus: 24,50 €

5. Calamares a la romana
Kosib1ja kasibMapa B KJsipe
Precio por tapa: 8,50 € - Precio por racion: 15,90 €
3akycka: 8,50 € - Ilopuus: 15,90 €

6. Chipirones rebozados
IlaHupoBaHHbIE KaJ1bMaphbl
Precio por tapa: 9,90 € - Precio por racion: 16,90 €
3akycka: 9,90 € - Ilopuusa: 16,90 €

7. Boquerones fritos
XKapenbie aH4O0YyCBI
Precio por tapa: 8,90 € - Precio por racion: 15,00 €
3akycka: 8,90 € - Ilopuus: 15,00 €

8. Bufiuelos de bacalao y gamba caseros (8 unidades)
Bunyols de bacalla i gamba casolans (8 unitats)
IIoHYMKHU COGCTBEHHOTO MPUT'OTOBJIEHMSI C BSIJIEHOHM TPECKOI M KpeBeTKaMHu
(8 mTyK)
Precio por tapa: 7,90 € - Precio por racion: 14,50 €
3akycka: 7,90 € - Ilopuus: 14,50 €
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9. Croquetas caseras de jamon ibérico (6 unidades)
KpokeTbl COGCTBEHHOI0 IPUT'OTOBJIEHHS C M6EPUIICKUM OKOPOKOM (6 IITYK)
Precio por tapa: 8,90 € - Precio por racion: 16,00 €
3akycka: 8,90 € - Ilopuusa: 16,00 €

10. Esqueixada de bacalao
Canar c BSIJIEHOM TPeCKOM
Precio por tapa: 9,90 € - Precio por racion: 16,50 €
3akycka: 9,90 € - Ilopuus: 16,50 €

11. Pimientos de Padrén
Kapenble nuKaHTHbIe 3eJIéHbIe nepubl U3 [lagpona
Precio por tapa: 8,00 € - Precio por racion: 14,00 €
3akycka: 8,00 € - Ilopuusa: 14,00 €

12. Salpicén de marisco
X0J/1I0AHBIN cajIaT U3 CBEXKHMX OBOLIEH U MOPENPOAYKTOB
Precio por tapa: 8,90 € - Precio por racion: 16,00 €
3akycka: 8,90 € - Ilopuusa: 16,00 €

13. Patatas bravas
Kapensbiit kKapTodenb No-UCHAHCKH
Precio por tapa: 6,50 € - Precio por racion: 12,00 €
3akycka: 6,50 € - Ilopuusa: 12,00 €

14. Queso manchego
JlaMaHUYCKHMH CBIp
Precio por tapa: 9,90 € - Precio por racion: 17,50 €
3akycka: 9,90 € - Ilopuusa: 17,50 €

15. Pan con tomate
X/1e6 c NIOMUAOPAMHM NO-KaTAJIOHCKHA
Precio por tapa: 1,50 € - Precio por racion: 1,50 €
3akycka: 1,50 € - Ilopuus: 1,50 €

12



POSTRES - JECEPT

1. Helados (vainilla, turrén o dulce de Leche) y sorbetes (limén o frambuesa)
Mopo:xeHoe (BaHW/Ib, TYPPOH UJIM CTYLIEHHOE MOJIOKO) U Iep6eT (JIMMOH
WJIM MaJIMHA)

5,50 €

2. Pastel de Tiramisu
TopT «Tupamucy»
5,90 €

3. Crema catalana
KaTajoHcKui Kpem
5,50 €

4. Flan de huevo de la casa
Kapame/ibHbIH IyAUHT COGCTBEHHOTO NPUTOTOBIEHUSA
4,50 €

5. Queso de tetilla con membrillo
CoIp TeTWU/IbA C aiBOM
5,50 €

6. Pastelitos artesanos a escoger
IIupo>kHbIE pyYHOH PpaGOTHI HA BHIOOP
5,90 €

7. Pudin casero con nata
IlyAMHT COGCTBEHHOT0 MPUTOTOBJJIEHHUSA CO C/IMBKAMHU
5,90 €

8. Yogur griego con frutos secos y miel
I'pedeckuii HOTypT ¢ cyX0oPpyKTamMH U MEAOM
5,50 €

9. Media pifia con frutas del tiempo
Il10BMHKA aHaHaca € Ce30HHBIMU PpPYKTaMH
13,50 €

10. Requesodn con miel
TBopor c Mmégom
5,90 €
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